








I NFORMAT IONEN ZUR REBSORT E
Der Dornfelder ist eine frühreifende rote Rebsorte, die 1955 
durch eine Kreuzung von Helfensteiner und Heroldrebe er-
zeugt wurde. Sie ist sehr farbintensiv und sehr harmonisch.

AUSBAU
Maischegärung, Holzausbau

SENSORI K
Sehr typisch, rote Früchte, rote Grütze, mit Biss, ziegelrot
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GUTSWEIN 

2009 
DORNFELDER TROCKEN

Art-Nr.: 	 R0927
Alkohol: 	 13%
Restzucker: 	 5 g
Säure: 	 5 g
Temperaturempfehlung: 	 14-16°C
beste Trinkreife: 	 2011



I NFORMAT IONEN ZUR REBSORT E
Der Chardonnay ist genotypisch verwandt mit den Burgun-
dersorten. Eine im Jahr 1998 durchgeführte DNA-Analyse 
ergab, dass der Chardonnay das Ergebnis einer natürlichen 
Kreuzung von Pinot und Gouais Blanc/Heunisch ist.

Er bevorzugt kalkhaltige Böden. Der Wein zeichnet sich vor 
allem durch Körperreichtum aus. Der Chardonnay  kann 
den Charakter der Weinbergslage gut zum Ausdruck brin-
gen. Ein guter Chardonnay besitzt stets einen verhältnismä-
ßig hohen Alkoholgehalt, 13 % sind nicht selten. Als einer 
der wenigen Weißweine kann der Chardonnay durchaus 
vom Ausbau in Eichenfässern profitieren.

AUSBAU
Handlese, ca. 50 hl/ha, selektives Lesegut
90% Ausbau im Stahltank, gekühlte, kontrollierte Vergärung
10% Ausbau in französischen Barriques, 5 Monate

SENSORI K
Viele gelbe Früchte, ganz feine Aromatik, auch grüner Ap-
fel. Delikate Art, leicht würzig, gut gemacht, grüne Kräuter 
(Fenchel), anregend
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LAGENWEIN 

2010 
CHARDONNAY TROCKEN 
„SCHLOSSBERG“

Art-Nr.: 	 W1063
Alkohol: 	 13,5%
Restzucker: 	 4 g
Säure: 	 7 g
Temperaturempfehlung: 	 7-10°C
beste Trinkreife: 	 2011, 2012



I NFORMAT IONEN ZUM WEI N
Cabernet Sauvignon: Die Rebe hat so große Bedeutung 
erlangt und ist so begehrt, dass sie als Edelrebe bezeichnet 
wird. Beheimatet ist sie im Bordelais, hat aber von hier ihren 
Siegeszug in die ganze Weinbau-Welt angetreten.

Merlot: Sie stammt ursprünglich aus Frankreich aus der Ge-
gend um Bordeaux. Die frühreifende Sorte ergibt fruchti-
ge, körperreiche und vollmundige Weine, die nach wenigen 
Jahren der Lagerung genußreif sind. In den Cuvées machen 
sich bereits Minderheitsanteile Merlot vorteilhaft bemerk-
bar: Die Weine werden früher zugänglich.

Cuvée:  Beide Sorten werden in ihrer Heimat Bordeaux nur 
relativ selten pur angeboten, da sie sich hervorragend zum 
Verschnitt eignen und die Cuvée oftmals noch ein wenig 
besser ist, als die Herstellung von Einzelweinen.

AUSBAU
Handlese, Ertrag von ca. 35-40 hl/ha, ca. 1,5 Jahre in 
Barrique-Fässern gelagert, 40 % Merlot, 60 % Cabernet 
Sauvignon

SENSORI K
Paprika-Gemüse, Rataouille, heller Tabak, delikate Würze, 
auch Holz spürbar
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LAGENWEIN 

2008 
CABERNET SAUVIGNON/MERLOT
TROCKEN 
„VOGELSANG“

Art-Nr.: 	 R0854
Alkohol: 	 13%
Restzucker: 	 2 g
Säure: 	 5 g
Temperaturempfehlung: 	 16°C



I NFORMAT IONEN ZUR REBSORT E
Der grüne Silvaner ist kräftig im Wuchs, fruchtbar und lie-
fert - dank der starken Blütenfestigkeit - gleichmäßig hohe 
Erträge in frostsicheren Lagen. Sehr gute Qualitäten kön-
nen mit alten Rebstöcken und einer ausreichenden Ertrags-
regulierung erzielt werden. Auch unsere Kalk-Lehm-Böden 
sind für den Silvaner ideal, und unterstützt die Rebe bei der 
Entwicklung eines ausgeprägten Fruchtspiels.

AUSBAU
Gekühlte Vergärung im Edelstahltank

SENSORI K
Exotisch, jung, grüne Banane, Mango, andere exotisch 
Früchte wie Ananas, im Geschmack sehr rund mit süßer 
Frucht, sehr modern

P RES S E
Sieger der Probe „Deutsche Spitzenweine 2010“ der Zeit-
schrift Capital in der Kategorie Silvaner QbA trocken.
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GUTSWEIN 

2010 
SILVANER TROCKEN 
GUTSWEIN 

Art-Nr.: 	 W1036
Alkohol: 	 12,5%
Restzucker: 	 4 g
Säure: 	 8 g
Temperaturempfehlung: 	 8-10°C
beste Trinkreife: 	 2011



I NFORMAT IONEN ZUR REBSORT E
Spätburgunder, auch Pinot Noir, oder Pinot noir, Blaubur-
gunder oder Schwarzburgunder genannt, ist eine bedeutende 
und qualitativ sehr hochwertige Rebsorte für Rotwein. Die 
Rebe hat so hohe Bedeutung erlangt und ist so begehrt, dass 
sie in die Nobilität der Weinwelt aufrückte und als Edelrebe 
bezeichnet wird. Der Spätburgunder ist meist sehr langlebig 
und entwickelt komplexe Aromen.

AUSBAU
Einzellage, von Hand gelesen, ca. 20 hl/ha, selektioniertes 
Lesegut, achtzehn Monate in französischen Barriques, un-
filtriert abgefüllt

SENSORI K
Kaminrot, eingelegte Pflaume, etwas kräutrig, feine Würze, 
elegant und lang

P RES S E
... und zum Braten gab es den Spätburgunder Glockenseil 
2008 von Ludi Neiss. Dieser Wein gewann einige Verkos-
tungen, das wohl auch, weil er nicht nach deutschem Spät-
burgunder schmeckt, sondern nach einem Kollegen aus 
Frankreich... Felix Eschenauer auf www.captaincork.de

AUSZEICH NUNGEN
Deutscher Rotweinpreis 2010: 2. Platz 
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SPITZENWEIN 

2008 
SPÄTBURGUNDER TROCKEN 
„GLOCKENSEIL“

Art-Nr.: 	 R0832
Alkohol: 	 13,5%
Restzucker: 	 1 g
Säure: 	 5 g
Temperaturempfehlung: 	 16°C



I NFORMAT IONEN ZUR REBSORT E
Syrah (auch Shiraz oder Balsamia) ist eine nicht sehr er-
tragreiche, aber hochwertige rote Rebsorte, die ursprünglich 
vor allem im Rhônetal in Frankreich kultiviert wurde. Syrah-
Weine haben meist ein kräftiges Aroma. Die Rebe liefert bei 
normaler Maischegärung einen dunkelfarbigen Wein mit 
hohem Tanningehalt.

AUSBAU
Handlese, ca. 40 hl/ha, selektives Lesegut
18 Monate in Barriquefässern gelagert

SENSORI K
Helles rot, weißer Pfeffer, jung, Sauerkirsche, typisch, Bitter-
schokolade, sanft am Gaumen
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LAGENWEIN 

2008 
SYRAH TROCKEN 
„KATZENSTEIN“

Art-Nr.: 	 R0823
Alkohol: 	 13%
Restzucker: 	 1 g
Säure: 	 5 g
Temperaturempfehlung: 	 16°C



AUSBAU
Vergärung und Lagerung im Barrique, von Hand gelesen,  
ca. 50 hl/ha, selektioniertes Lesegut, teils spontan vergoren,
5 Monate Reifung in teilweise neuen Barriques.

SENSORI K
Nussig, integriert, brotig, sehr feste Struktur, cremig, durch-
gängig
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LAGENWEIN 

2010 
WEISSBURGUNDER TROCKEN 
„ALTE REBEN“

Art-Nr.: 	 W1062
Alkohol: 	 13%
Restzucker: 	 3 g
Säure: 	 5 g
Temperaturempfehlung: 	 8-10°C
beste Trinkreife: 	 2011



AUSBAU
Handlese, ca. 50 hl/ha, selektives Lesegut, temperaturkont-
rollierte Gärung im Edelstahltank

SENSORI K
Jugendlich, grüner Apfel, zart cremig, typisch, helle Blüten 
(Flieder), weiße Schokolade
Angenehmer Weißwein, jugendlich mit moderater Säure, 
leichter Genuss mit schöner Länge
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LAGENWEIN 

2010 
WEISSBURGUNDER TROCKEN
„VOGELSANG“

Art-Nr.: 	 W1055
Alkohol: 	 13%
Restzucker: 	 5 g
Säure: 	 6 g
Temperaturempfehlung: 	 7-10°C
beste Trinkreife: 	 2011, 2012


